
Commande jusqu’au 18 décembre
à venir récupérer le 24 décembre entre 10h et 15h

ENTRÉE

Gravelax de saumon, crème à l’aneth
ou Carpaccio de saint Jacques passion citron vert

PLAT

Filet de biche sauce morilles & girolles pomme Anna
ou  Turbot, sauce citronnée, œufs de truite et risotto

DESSERT

Part de bûche au choix :
Poire vanille pécan / Chocolat sarrasin / Pavlova agrumes

MENU À 49,90 €

MENU 
DE

NOËL



À LA CARTE

Terrine de foie gras 110 € /kg

Mini chou mousse de foie gras & kumquat
Sablé sauge butternut ricotta noisette

Blinis saumon, crème aneth et baies roses
Pain d’épice magret de canard fumé & confit d’oignons

Tartare crevette yuzu passion
Mini tartelette champignon & truffe

Mini cookies
Guimauve chocolat

Madeleine châtaigne
Mendiant

Meringue aux agrumes
Pâte de fruit mangue passion

Poire vanille pécan ou Chocolat sarrasin 42€ /8 parts et 21€/4 parts
Pavlova agrumes 40€ / 8 parts et 20€/4 parts

PLATEAU APÉRITIF 6 PIÈCES 11,90€

PLATEAU MIGNARDISES 6 PIÈCES 10,90 €

BÛCHES

Commande jusqu’au 18 décembre
à venir récupérer le 24 décembre entre 10h et 15h

MENU 
DE

NOËL


